I picnic del Café Oskar Reinhart «<am Romerholz»

Natura morta con fruttiera, mele e pane di Paul Cezanne 69.-

e Baguette bianca

e 3varieta di formaggio

e Zuppa Vichyssoise

e Insalata di cetrioli

e Rapanelli con crema di formaggio fresco
e 2 piccoli muffin al cioccolato Felchlin

e Frutta fresca di stagione

Il Ritorno dal mercato di Honoré Daumier

e Panino al pomodoro

e Formaggio a pasta dura

e Melone

e Tagliere di salumi (bresaola, coppa, prosciutto crudo)
e Insalata caprese

e Panna cotta al bicchiere

e Frutta fresca di stagione

Colazione dei pastori Dafni e Cloe alla Hubacher 58.-

e Croissant al burro

e Marmellata

e Burro

e Pane

e 2 varieta di formaggio
e 1 salsiccia Schublig

e Birchermiisli

e Succo d’arancia

e Muffin ai lamponi

e Frutta fresca di stagione




Al caffé di Edouard Manet 29.-

e Caffeote
e Dolce

e Frutta fresca di stagione

Extra
e Spumante Viterchen Frost 75 cl 59.-
e Champagne de Venoge Cordon bleu 37,5 cl 40.-
e Riesling Gipskeuper, azienda vinicola Dautel, Wiirttemberg (D) 75 ¢l 59.-
e Rosé, azienda vinicola Dautel, Wiirttemberg (D) 75 cl S5.-
e Poggio Valente Sangiovese, Fattoria le Pupille (IT) 37,5 cl 37.-
e Inspiration 4, bevanda analcolica, Manufaktur Jorg Geiger 37,5 cl 27.-

In ogni cestino ¢ compresa una bottiglia da 5 dl di acqua minerale.

Al buffet potete farvi servire una tazza di te o caffe.

E possibile ordinare altri vini e bevande analcoliche dalla carta dei vini del ristorante. Saremo lieti

di consigliarvi in base ai vostri gusti.



